Materiali destinati al contatto con alimenti:

problemi sanitari, tecnici e normativi
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I, Premessa.,

Loevoluzione teenologiea della produzione alimentare ha portato negh
altimt anm verso forme b confezionamento ¢ o condizionamento yversatilis
pratiche, adatte alle grandi lavoraziont automatizzate, al trasporto o ddi-
stanzit alla conservazione prolungata, alla disteibuzione nei supermereati.
Onesta evoluzione ha richiesto Fotilizzazione di nuovt materiali per il confe-
sovamento deali alimenti ¢ la rapida trastormazione i materiali tradi-
sionali per raggiungere prestazioni competitive.

I problema della contaminazione degli alimenti ha cosi assunto nuoyi
aspettn dal punto di vista tossicologico ¢ chimico analitico, =i tratta infat
diceontaminaziont che sfoggono all’osservazione del consumatore ¢ possono
quindi diventare sistematiche e continuative : i conseguenza & <tato neces-
<arw elaborare nuove metodologie eapacr di evidenziare I migrazione negh
ahimenti i piceole quantitia di sostanze piic o meno tossiche,

\pprofondite rneerche sono <tate dedicate a questt problemi @ atinal-
mente 1 singoli statt ¢ gh orgamism mternazionali, quali il Codex Alimenta-
rins, L Comunita Economica Europea, il Consiglio d" Earopa. la FAOL DO
sanizzazione Mondiale della Sanitia sono alla ricerea di soluzioni teeniche e
normative cheo senza impedice Pevoluzione teenologica, possano sarantire
b vonsumatore da gualsiast contamimazione noeivie o comungie desides
rahile dellalimentazione,

Come per gqualsiase altra contanmimazione degh ahmente anche per guelle
derivant dai materiali posti in contatto con alimenti =i pichiede una rigo-
rosa valutazione tossicologica, Molte delle sostanze utilizzate nella prepa-
razione degh altopolimert di base sono (i per <e fortemente tossiche (mono-
mert intermedin catalizzator), ma perdono ognt pericolosita quando lanno
reagito per costituire Faltopolimero. A quali condizioni <i puo ammettere

Vinnocuita el loro impiego ¢
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Molte sostanze illllllt‘;_'iill' come coadmvante nella prreprarazintn el
Fogeetto finito, ottenito da materie plastiche o da carta. da ecllotan o i
material metallicn, o da gomme. hanno in <é ana potenziale nocivita, A
quale hvello s pud bissare, per ctasenna dio esse b dose sprovyista di gqual-
stast eftetto possieo o quindi o contaminazione tollerabile degle alimenni 7

A\ llllr'é-ili ||rlll||r'|ni i cariatlere Iu:-,-ivuhn;_'u‘u =t alhancanno I|u|-||i di carat-
tere chimieo. A diflerenza di altre contamimaziont volontarie (additivi) o
v olontarie (residui di pestieidi). siodeve tener conto dellia capacita diomi-
orazione dall’ imballaggio all’alimento.

In via di principio questa migrazione ¢ sempre presente, dal momentn
che non esiste aleuna sostanza assolutamente msolubile. ed & quindi neces-
sario stabilire un limite massimo aceettabile, Nel caso dr sostanze migrant
dotate di una potenziale nocnvita, questo Tiunite deve essere bissato e b
at eritert tossicologicn. Nel caso di sostanze biologicamente merti ¢ saflicient
stabilire un lhnite generale che assicurt Lo genainita dellalimento e Passenza
di sigmificative modificazionm della sua normale eomposizions

I bivelli tollerabili di questo tipo di contaminazioni svengono stabilig

con gh stessi eritert tossicologien adottate dalla 1LALO ¢ dall’ONMLS, ancl
per altre contaminazioni volontarie o myvolontarie (1), In pratica st individua
anzitutto, sulla base di adeguata sperimentazione tossicologica. la o dose
sprovvista di effettn tossiei o negli animali da espertmento (m mg kg di peso
corpurco) i segaito ad alimentazione prolungata con dosi diverse della so-
stanza in esame. Quindi. adottando un fattore i sicorezza da 1 100 a 1 500,
siorisale alla o dose massima giornaliera aceettabile © per Fuomo (sempre an
me kg di peso corporea). Da gquesta dose. moltiphicata per il peso corporen
medio (assunto in kg, 60) ¢ divisa per b o fattore alimentare o (quantod d
alimento imballato, giornalmente ingerita. assunta convenzionalmente uguak
a kg 1), =i ottiene al o limite teorico tossieologico L espressooan partt per mi-
lione (popeme) e riferito all’alimento, Questo limite corvisponde al valore mae-

are contaminazione ed @ considerato mvahicabilo.

simo tollerabile della partics
\ questo punto si hanno sostanzialmente tre possibilita :

a) il valore tollerabile & uguale o superiore a 50 pop.an. o n tal caso la
soslanza in esame puo essere impiegata senza altre limitazioni oltre quella
del limite di migrazione globale di 50 poprom. (v. avanti) :

6) il valore tollerabile & inferiore a 50 popam. e tuttavia le ricerche
chimiche sulloggetto che conticne la sostanza in esame dimostrano che
pratica essa pud migrare soltanto in quantita mieriori a tale valore : in questo
caso la sostanza stessa pui essere impicgata sotto condizioni particolari (limite
di migrazione specifico, limitazione di concentrazione nelloggetto finito.
limitazione di impiego per certe categorie di alimenti aventi maggiore capacita
estrattiva). atte a garantire Uesclusione di contaminazioni indesiderabili :

Awin, Ist Super, Sandfd (1968) 5, 125134,
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¢) il valore tollerabile & inferiore a 50 p.p.m. ¢ le prove di migrazione
dimostrano 'esistenza della possibilita di una contaminazione indesidera-
bile : in questo caso la sostanza in esame non pud essere accettata.

In Italia il problema delle contaminazioni alimentari da materiali da
imballaggio & stato affrontato in veste ufficiale con la legge 30 aprile 1962,
n. 283, che quasi « ex abrupto » ha demandato al Ministro per la sanita il
compito di disciplinare con propri decreti i materiali destinati a venire in
contatto con alimenti e con sostanze di uso personale, domestico e igienico.
Da allora nn notevole sforzo & stato compiuto sul piano della ricerca ¢ su
quello normativo.

Tuttavia, considerando retrospettivamente quanto fino ad oggi si @
fatto, sembra giusto osservare che, qualora fosse stato possibile, il cam-
mino percorso avrebbe dovuto seguire un disegno diverso ¢ pm logico.
Infarti il particolare riferimento alle materie plastiche fatto dalla legge ci-
tata (art. 11, comma f), il particolare interesse suscitato da tale tipo di ma-
teriali. la ristrettezza dei termini (6 mesi) imposta per I'emanazione del
primo deereto, fecero convergere attenzione sullo studio  tossicologico,
analitico ¢ normativo di uno dei tipi di materiali da disciplinare e cioé sulle
materie plastiche,

Tale settore di ricerche non era nuove in altri Paesi e varie basi erano
state poste ('), ma si rendeva necessaria una scelta tra le diverse soluzioni
che si proponevano. Sulla base dei dati acquisiti in queste ricerche, venne
claborato uno schema di prove di cessione capace di accertare l'idoneita
dell’'oggetto finito ad entrare in contatto con l'alimento ('*'7). Questa nor-
mativa tecnica, riguardante esclusivamente le materie plastiche. trovd
cspressione in una serie di decreti ministeriali (1),

La cellulosa rigenerata (o cellofan), in un primo tempo disciplinata nel-
"ambito degli stessi deereti riguardanti le materie plastiche, ha dimostrato
di richiedere una disciplina specifica e separata, che si & recentemente con-
cretata in una proposta di regolamentazione, basata su una serie di studi
chimicei e tossicologici, ormai di prossima emanazione,

\lItri materiali destinati al contatto con alimenti. quali la carta e i
cartomi, le gomme, gli imballaggi metalliei, | materiali di vetro e di ceramica,
restano ancora da disciplinare : <olo per gli imballaggi metallici la stessa
legge 30 aprile 1962, n. 283, richiama aleuni criteri gia indicati da disposi-
zioni legislative precedenti, che difficilmente si adattano all’evoluzione tec-
nologica intervenuta ed in.continue sviluppo.

Fsaminando «a posteriorin quanto prescritto dall’art. 11 della legge
citata, sembra che sarechbe stato piu logico e funzionale elaborare anzitutto
una normativa teenica comune a tutti 1 materiali destinati al contatto con
alimenti. Da tale normativa generale avrebbero dovuto discendere le nor-

mative specifiche per i diversi tipi di materiali. Tale quadro corrisponde pra-

tin, Ist. Super. Sanila (1969) 5, 125-139.
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Beaments o gquanto ¢ corse e claborazmne anche presso la Comunats
Feonomica Buropea o presso al Consigho d"Europa. nell ambite degh appo-
st Comutatr di espert, e quall Plsttuto Supenore di Sanna ba dats un
notevole contetbuto teemea, I tale sede & stato praticamente defunto ol
testo i ana direttiva guadea, mentree ¢ mocorso o studio de dieettise parie
colurt sui diverst settorr o material

Pertanto. i base all’esperienza ormar acpumsita od agh onentaments
chie s vanne definendo e sede imternazionale. ogg e possibile mdivadaar
ghi aspetts teenier e sanitan comuni a tutti @ mateniali ¢ gquelh speethei. ey
dovrebbern costituire la base. rispettvamente. i una normativg generale ¢

di normative partiealan

2. Aspetti teenicr ¢ saniare comunn a tutle 1 materiali.

Lin prinecipio di ordine generale ¢ quello che « materiale. nelle condizion:
di imprego realt. stano sufficrentemente inerti nei confronti degli alimenti. 0
modo che non st verifiche alcuna mugrazione nociva o comungue indesiderabils .

Perche tale prmeiypo possa trovare una soddisfacente attuazione pra-
tica occorre prendere i esame tre fondamentali clement di valutazione

a) natura v composizione del matenale

b) natura ¢ potere aggressive dell’alimento ;

o) condizion nelle gquali <1 veribea i1 contatto tra materiale ed ali-
mento,

Dul punto a) deriva il erterio generale dell adozone di liste positire.
nelle quali stane compresi | componenti ammessi per ogm pe Qi materialc
sulla base di appropriata documentazione chimica o tossicologica. Mentr
le liste positive potranne neotrare nelle normative partienlari, seeondo o
materiali a ecui si piferiscono. comune deve essere une schema o protocolio
di documentazione da fornire pee Pesame di un nuose componente. Inotal
schema doveebbero essere indicats e propricta chimiche ¢ hisiche del ecom-
posto, le modahita previste per Fimpiego, le condizioni in cui potra verih-
carsi il contatto con Falimento, 1+ metodi analiticr per la nspettiva determi-
nazione ed i risultati ottenuti in prove di cessione convenzionali @ questi
dati dovrebbero essere completati da una documentazione  tossicologica
sufliciente a mettere in evidenza la quantita del composto che puo essere
considerata come dose massima  giornaliera aceettalule, eon  riferimento
all’assunzione quotidiana ¢ prolungata,

Evidentemente lo schema non pui avere un carattere rigido. obbliga-
torio ¢ sufthciente. ma dovrebbe avere la funzione di un nferimento comune,
lasciando la liberta di decidere caso per caso Vopportunita di una documen-
tazione pi o meno approfondita.

Awen, st Nupwer, Saodbe (L0685 5. 125-139,
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Dal punte b) deriva il criterio generale della classifieazione convenzio-
nale degli alimenti ai fini delle prove di cessione.

La determinazione delle sostanze migrabili generalmente non viene
effettuata direttamente sugli alimenti, a causa delle eccessive complicazioni
analitiche che ne derivano ; tale determinazione @& invece effettuata su sol-
venti aventi la funzione di simulare gli alimenti.

Si adotta cosi una suddivisione degli alimenti in aleuni tipi base (')
(acquosi non acidi, acquosi acidi. oleosi o grassi, aleoolici, solidi secchi),
per ciascuno dei quali si assume un solvente rappresentativo (acqua distil-
lata, soluzione acquosa di acido acetico, eptano o pentano, soluzione acquosa
di etanolo}. Nel caso di alimenti solidi secchi la possibilita di migrazione &
praticamente traseurabile, non si prevedono prove di cessione ¢ conseguen-
temente non si fa ricorso ad aleun solvente rappresentativo,

Ma una suddivisione generica degli alimenti, quale quella finora adot-
tata e sancita dal D. M. 15 aprile 1966 (*), hasata su definizioni chimico-
bromatologiche, risulta inadeguata per la difficolta pratica Jdi assimilare
all'uno o all’altro tipo base alcani alimenti che non presentano caratteri
nnivoei. Allo seopo di evitare dubbi e contestazioni appare pin rispondente
un'clencazione esplicita e dettagliata dei differenti alimenti secondo "appar-
tenenza ai tipi base. Per realizzare tale classificazione occorre svincolarsi da
definizioni chimico-bromatologiche ¢ basare la suddivisione degli alimenti
sulla loro reale attitudine estrattiva, A tale proposito diventa diseriminante
considerare se il contatto tra materiale e alimento & continuo (come nel caso
di un liquido) oppure discontinuo o per punti (come nel caso di cereali. bi-
scotti o altri).

Tale classificazione convenzionale degli alimenti deve essere valida nei
confronti di qualunque materiale. Un esplicito progetto di classificazione
convenzionale degli alimenti & stato presentato, come documento (i lavoro,
dalla delegazione italiana agli organismi tecniel della C.E.E. ¢ del Consiglio
d"Europa ed & in corso di studio.

Dal punto ¢) deriva il eriterio generale di sottoporre tutti i materiali a
prove di cessione tendenti a riprodurre. con il necessario margine di sicurezza,
le condizioni reali di contatto tra materiale ed alimento.

['n soddisfacente schema di prove di cessione & stato elaborato e ol
landato (17 %) nei confronti delle materie plastiche ed adottato dalla legi-
slazione vigente in tale settore (*'). Tale schema, integrato da prove rignar-
danti 1l contatto di breve durata a temperatura ambiente. potrebbe essere
prescelto come sistema generale da adottare, secondo gli impieghi previsti,
per tutti 1 materiali destinati al contatto con alimenti diversi da quelli assi-
milabili ai solidi secchi. Lo stesso schema, proposto dall’ltalia in sede di
(LE.E. e di Consiglio d’Europa (). ha suscitato notevole interesse da parte
di altri Paesi (*) ed & stato integralmente adottato in altri (*). E comunque

Lun, dsl. Super. Sanild (1969) 6, 125-119.
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importante che le o prove di cessione siano analiicamente semphict afhinehe
Possann e=sere clicttivamente hl':llift‘ nel controllo della 1!l’ll|lll?,l|llll“ st da
parte dellimdustria produtiriee che degli organt mearican della yaigilanza.

1ha l[llmllll sOpra I'r-pll-&lu appare evidente che tuttioo material, sotto-
[m-il ad una comune normativa tectmica. verrehbero lm_-»li S0 un |!i:ll|l| o
parita ¢ di obwettiva valutazione, elimmando e sperequaziont che possono
attualmente verbiearst tra 1 materah diseiphnatt ¢ quelll non I’Iht‘i]l'lllilli
dalla legae.

Quanto detto potrebbe tradurst oo un bimite globale di cossione unieo
per tutti materialic da osservare moogm caso in e il materiale non con-
tenga sostanze dotate di partieolare nocwvith per e quali siano presisti
limiti spectbicr pin severr, H limite globale di cessione di 50 popeome o di 0206
my e nel senso adottate dalla legislazione nazionale sulle materie pla-
stiche (7). potrebbe essere assunto come vahido per ottt materiali, Fsso
dovrebbe essere considerato come barriera all alterazione  della composi-
zione normale dell’alimento anche nei casi inocui il contaminante non pre-
senti, in quantiti anche pin elevate, risehn per fa salute del eonsumatore,

Fosiste mfine un certo numero i [lrlllllc'lnl comuni ad alean settor.
quali quelli relativi ai colorantic ai collantic agli inchiostri, ai solventic ai
rivestimenti o spessori sottili. che dovrebbero trovare adegnate soluzion
mediante normative mtersettoriah, secondo le hnee esposte al puntn 4
seguente.

Cuanto qui indicato pua esserve schematizzato nel gralico riportato i

Fie. |.

S0 Aspetti teenier o sanitare specifici dei singoli matervad)

3.0 Materie plastiche.

I eriteri analiticn, tossicologien o legislativi cu cui si basa la regolamenta-
zione di legge taliana in questo settore sono giic stati esposti nel paragrafo
rignardante la possibile regolamentazione generale ¢ anzi ne sono @ precur-
sori @ hista positiva basata su un approfondite protocollo chimico-tossicolo-
gico. suddivisione degli alimenti o tipi-hase. prove di cessione, limite glo-
hale di eessione e parallelamente. talune limitazioni particolart con metodi
analitici specifier.

Altri aspetti teeniei particolari delle materie plastiche, quali quelh
relativioalle prove di cessione da eflettuare su guarnizioni. tappt ed altri ele-
menti di chiusura (*9) ¢ quelli relativi aghi utensili in metallo o in vetro rive-
stiti internamente con politetrafluoro etilene (%), sono stati oggetto di parti-
eolari ricerche. i eui risultati sono stati trasferiti in appositi deereti mini-
stertali.

Awnn. Vsl Super, Sawits (1969) 5, 125-139.
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Altee micerche hanoo nguardato o parvcolan requisitn die purezza ed
relativi metodi analitiei di controllo di talun additiv, quale le paradline
e e smeroenstalline (), gl ol di vaseling (7). ¢ neer di earbone (), Ly -
grazione i monomert (7))

Alla luee di nuove cogmizions o dello sviluppo teenologieo, appare 1ut-
Lay i necessario |

- rendere pia rsplirili 1orequisite di purezza delle resine an rapporio
all’ eventuale cessione di monomern, o enmpostt a4 basso peso maolecolare.
solventi, di emulsionant, v catahzzaton :

— definire particolar modahita per le prone di cessione nel easo o
cisterne e i grandi contenttor

riveders e norme sw eoloranti orgamier ¢ norganier ed 1 ometod

di controllo dell eventuale cessione dell’ogeetio finitos in relazione o quanto

esposto piir avanti al punte L osur problemi intersettoriali,

3.2 Cellulosa rigenerata (Cellofan).

Una prima diseipling der Blms me cellulosa rigenerata ¢ stata mserita,
sotto forma di Nota (Nota 2) nel DM 1O gennao 1963 sulle materie plas
stiche, apportando suceessive maodihehe sotto forma i aggwrnamentn,

La normativa teenica recentemente elaborata in proposite o raceoli
i un deereto di prossima pubblicazione, gia approvato dal Consigho Supn-
riore i Sanita, i basa sui eriteri gia esposti @ st prevedono imfatt una hi=tn
positiva ¢ himitaziont particalari.

Sostanzialmente viene individuate un tipe die eellofan normale, costi-
tuito da un minimo del 7200 di eellulosa vigenerata. da o massimo del
274 9, dv ammorbidenti eleneats ehe praticamente non presentano probilenn
sanitari, da un massimo dello 006 2 v additivg pure elencat, Quesio tipo
di cellofan normale puo essere laccato con una quantita di verniee chie, nel
lato in contatto con alimenti. non deve superare il bmite di 40 mg dome.
Anchie 1 componenti della verniee sono eleneatic La normativa comprende il
metodo analitico per controllare se la composizione del bl risponde a tab
Limitazioni,

Se il fihm di cellotan & preparato con sostanze non comprese nella nor-
mativa specifiea o con quantita cecedentt @ mit vt precisati, ricade sotto
la normativa delle materie plastiche (lista positiva, prove di eessione, limite
di cessione),

3.3 Carte ¢ cartoni.

Per le carte ¢ cartoni esistono solo aleune disposizioni legislative com-
prese nel Ro DL 3 febbraio 1901, n. 45, che risultano ogg insuflicientt e
superate ed altre norme comprese nel Do M. 22 dicembre 1967 limitata-

Ann, Tel. Super. Sanita (1969) 5, 125-149.
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mente alla colorazione delle carte ¢ cartoni ed alla prova di cessione dei
coloranti.

Si tratta dunque di un settore ancora da disciplinare secondo linee che
risultano abbastanza sempliei alla luce i quanto gia esposto,

Nell'elaborazione della lista positiva sard necessario distinguere le so-
stanze destinate ad entrare nella composizione del prodotto finito. capaci di
apportare ad esso determinate caratteristiche, dalle sostanze che entrano
nel proeesso di lavorazione. ma la cui presenza nel prodotto finito non &
intenzionale ¢ deve essere aceettata come residuo se presente in (uantiti
di tracce.

Le prove (i cessione. sostanzialmente ricondotte ai eriteri generali.
potranno essere eseguite utilizzando la cella di Maturi (secondo il metodo
indicato dallAS.TM. (*) ¢ dalla legislazione americana (*). Sullo stesso
liquido di cessione o secondo altre modalita particolari potranno  essere
ricercate ¢ determinate le sostanze per le quali dovessero porsi limiti specitici
di cessione, Nataralmente. nel caso delle carte ¢ dei cartoni. date le loro himi-
tate prestazioni nei confronti del contatto prolungato con alimenti umidi.
assume particolare significato pratico il principro, derivante dalla classiti-
cazione convenzionale degli alimentic i escludere @ materiali stessi dalle
prove di cessione nel caso di eontatto con alimenti assimilabili a quelli solidi-

secchi.

3.4 Gomme,

Indubbiamente il settore delle gomme pone problemi che non possono
cssere sottovalutati,

Prove di eessione sono state effettuate su aleuni campioni i guarni-
zioni di gomma. attualmente in commercio ¢ destinate al contatto con ali-
menti (**), Nelle condizioni riflettenti il contatto prolungato delle gomme in
esame con gl alimenti, i eesidui globali di cessione, riferiti ad una guarni-
zione posta in contatto con ml 500 di solvente rappresentativo, hanno rag-
giunto valori elevati, con punte di qualche migliaio di p.p.m. . negli estratt
si sono messe in evidenza piceole quantita di metalli pesanti ¢ sostanze che,
all'esame  spettrofotometrico.  dimostravano forti assorbimenti nell’U.V.,
caratteristici di composti organici ceduti. Pur nella loro limitata estensione
queste prove documentano la necessita (i disciplinare in sede legislativa
(questo settore, secondo i criteri orientativi gia esposti.

\ questo fine & necessario impostare un piano di ricerche tendente a
chiarire in qual misura le numerose sostanze tossiche impiegate nella fabbri-
cazione degli oggetti in gomma =i fissano o si decompongono nel corso della
lavorazione ed in qual misura queste sostanze possono essere cedute agh

alimenti o ai solventi destinati a rappresentarli,

T, L8t Super, Souitfee (TU6S) 85 125134
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3.5 Materiali metallive.

I metall piic comunemente mpiegatt come materiah da imballaggeoo

sono Falluminio o e sue leghe, il ferro o il ferro rvestito di stagno, di zineo.

di cadmio, gh acern inossidabilic Al metalli. tottavia, imteressano quali
componenti di materniali in contatto con aliment quali il piombe. il eromao.
il michell il rame. il manganese. il molibdeno ed alve () Lart, 11 della
legge 30 aprile 1962 riporta aleune indicazioni nei riguardi di imballage
di piombo. di zineo. v leghe contenenti prombo. in particolare di quells
usate come leghe saldanti. Ben note sono e caratteristiche tossicologichs
di questi elementi ¢ e consegunenze della contwmimazione degh alimenti da
parte dei metalli (57,

I, u|lllm|i possibile. alla luee di tali conoseenze ed inoarmonia con
le linee generali gia esposte, effettuare una diseriminazione.  dal punte
di vista sanitario. della possibilitd i impiegare 0 vari metalli ¢ di
fissare per ctseunoe dioessic quando necessano. condizioni ¢ limitazion

particolar:.

3.0 Vetra v muwteriali cvramivi.

Anche questt materiali, che comunemente vengono consideratt tea i
piin tradizionali. hanno subito una notesole evoluzione teenologica. alla ri-
cerca i prestazioni nuove ¢ competitive con e prie recentt forme dioimbal-
laggi « i utensil,

La necessita div una diseiphng legislativa i gquesto campo ¢ suggerita
anche dalla constatazione che taluni materiall vetrosi ¢ ceramici possono

cedere prombo nel caso di prolungatoe contatto con alimenti acidi ()

F. Aspetti teenier o sanitari relativi ad adigvants di owso comione
ad aleunt tipe di materiale.

Nella preparazione di oggetti destinati al contatto con alimentr frequen-
temente sifa ricorso ad aleuni adinvanti, quali @ collant v mastien, 1 colorann,
ghi inchiostri, 1 solventi, 1 rivestimenti e gh spessort sottili. che sono di uso
comune ad aleant der material citatic Per poter poree tatte 1 omateriali n
condizione di paritd risulta necessario mdividoare gl aspetti teenicn ¢ sani-
tari insiti nella natura stessa dio tali adinvanti o stabilive per essi norme
generali valide per ot @ materali mteressati,

Per quanto viguarda 1 eollanti. gl adesivi ¢ @ masticr. essi trovano im-
piego nel campo delle materie plastiche, della cellulosa rigenerata. dells
carta e dei cartoni, delle gomme ¢ degh stessi materiali metalher, per ac-
coppiamento tra due steati, per la formatura di saccherti, per Fimpregnazione,
per Vadesione di hordi, Fino ad ora nessuna norma ¢ stata prevista in merito.,

Awpe, det. Supwr, Saidti (1868 B, 125-139
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La funzione che i collanti e simili devono esplicare & in certo senso autoli-
mitante nei riguardi dei riflessi sanitari, in quanto essi non dovrebbero per
lo pit trovarsi a diretto contatto con gli alimenti ed un uso improprio gene-
ralmente fa scartare automaticamente il prodotto. Tuttavia & possibile che,
in seguito ad imperfetta tecnologia di lavorazione o a permeabilita del ma-
teriale su cui il collante & applicato, qualche contaminazione dell’alimento
si verifichi. Appare percid opportuno che questi materiali vengano sotto-
posti ad una normativa che segua i criteri generali gia esposti.

Per quanto riguarda 1 coloranti organier ed i pigmenti inorganici, essi
interessano (uasi tutti i tipi di materiali. L'argomento dei coloranti & disei-
plinato attualmente sia per il settore delle materie plastiche (art. 8 del D. M.
15 aprile 1966), sia per i settori della carta e della cellulosa rigenerata (Se-
zione C del D. M. 22 dicembre 1967). Per le materie plastiche viene prati-
camente ammesso qualsiasi colorante, purché abbia determinate caratte-
ristiche di purezza e purché 'estratto ottenuto nelle prove di cessione risulti
incolore all’osservazione visiva. Tale norma deve essere riesaminata alimeno

per due ragioni :

a) le caratteristiche di purezza indicate non rispondono all’evoluzione
teenologia dei coloranti teenicamente impiegabili :

b) l'apprezzamento visivo della eventuale colorazione dell’estratto,
quale conseguenza di migrazione del o dei coloranti, & arbitrario ¢ non ri-
spondente dal punto di vista analitico,

Per la carta e per il cellofan vengono ammessi i coloranti approvati
per la colorazione di massa degli alimenti e altri coloranti. purché resistano
alle prove di cessione indicate (metodo della solidita delle tinte). Un rie-
same delle norme esistenti dovrebbe per quanto possibile uniformarle per
tutti i materiali ¢ prevedere una prova strumentale (spettrofotometrica,
ad esempio), con limiti di assorbimento nel visibile e nell’ultravioletto, in
sostituzione dell’apprezzamento visivo, mentre appare di dubbia utilita
fissare i requisiti di purezza dei coloranti se poi si ammette qualsiasi colo-
rante, ivi compresi quelli che. per loro caratteristiche intrinseche, potreh-
hero preoccupare pin di eventuali impurezze contenute.

Norme comuni a tutti i settori interessati dovrebbero essere elaborate
anche per gli inchiostri, con idonee limitazioni nel caso della stampa di ma-
teriali sottili e permeabili,

Anche per quanto riguarda 1 solventi potrebbe essere elaborata una lista
positiva di quelli che possono essere utilizzati, con il minimo ricorso possi-
bile a limitazioni specifiche che, richiedendo un controllo analitico, rischie-
rebbero di compromettere seriamente Uindispensabile semplicita delle prove
i cessione. Molto interessante appare a tale riguardo un recentissimo me-
todo elaborato da ALLAVENA ¢ Grasst (") per la ricerca e la determina-

Liviee daf, Swper. Sawifd (1969) 5, 1251140,
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zione der solventn resudun contenut negh imballaggs ¢ ner contenitor per
aliment,

Infine. un problema intersettoriale di grande mteresse & quello relativ
@l rirestiments ¢ spessori sottilt. Fsso riguarda praticamente il ot i
material, data la tendenza attuale @ ricorrere o mivestimenti i spussore
maolto sottile, i resine sintetiche o e parafima. aventi la funzione di b
rieri protettiva de supporti i natuea eellulesica (earta. eellofan), metallicn
(scatolame. utensilic rabetti) o i altra natura. Sino ad ora la normativa
sanitaria ha preso n eonsiderazione soltanto @ rivestimenti i materia pla-
sticis legandone Lo mspettiva valutazione dio idoneiti ai eriteri ed alle provs
di cessione validi per tutte le materie plastiche. A questa situazione vengons
sollevate, da parte delllindustri, due oluezioni

a) lo spessore ¢ talmente =ottile ehe non pun sopportare I"azione ap-
gressiva der solvent rappresentativi deghi alimenti

b) unn eerta porositi dello spessore consente un attaceo del supporto
di parte degh stessi solventi ¢ conseguentemente un’estrazione i materiali
metallicn non tossier (ferros alluminio) che meide negativamente sol residun
di cessione, portandaolo oliee il limite di 50 Pyt

\ tali obiezioni s pua opporre che. se si riconosee alle prove di cession
la capacitac di riprodurre, sia pure con un margime di sicarezza, le condizion
realt di contatto. tali inconvenienti presumibilmente st verthicano anche nel
caso del contatto con ghi alimenti @ il rivestimento. i tal caso. dimostre-
rehbe i none costituire un’efhiciente barriera protettiva contro una conla-
minazione indesiderabile degh alimenti.

Tuttavia & evidente che il settore degh spessori sottib si differenzia
da quello dei contenitori vert ¢ propri e che doveebbe essere elaborata una
normativa teenica specifica. tenendo conto degh aspetti particolari propn
di questo settore. Le semplibcaziont che potranno derivare dalla adoznione
della proposta elassificazione convenzionale degli alimenti dovrebbera oy
viare a talune eee ssive severita delle prove rispetio a p.'.lrlivulari alimenti
draltra parte i problemi controversi ner riguardi deghi spessort sottihi potranno
trovare pin facile soluzione sulle basi seguenti ;

a) stabilendo un limite i spessore. evidentemente molto esigno.
che definisca gh spessori sottili ¢ che comporti conseguentemente chiare
Limitazioni quantitative di impiego :

b) elaborando una lista positiva dei componenti che. in considera-
zione di dette limitazioni di impicgo. potranno essere valutati realisticamente
Ccon minori presccupazioni ;

¢) prevedendo particolari adattamenti analitici delle prove di ces-
sione. in modo di limitarne la severitd in rapporto alla finalita sanitaria
della valutazione di idoneita.

Mirne. Iwl. Nugicr, Sanitic (1969) 8, 125149,



SAMBAGLO 137

5. Conclusioni.

Scopo fondamentale di questa rivista & stato quello di presentare una
sintesi comparativa ed equiparativa dei vari tipi di materiali ¢ di ricondurre
all'unitd un discorso che fino ad ora appare disarticolato.

Una regolamentazione unica ed armonica di tutti i materiali in contatto
con alimenti si inserisce giustamente nelle prospettive di riforma della legi-
slazione nazionale sulla tutela sanitaria degli alimenti indicate recentemente
da autorevoli giuristi ('), che hanno messo in chiara evidenza 'impor-
tanza essenziale di tale unicita.

I% fuori di dubbio che una disciplina i legge & indispensabile per tutti i
materiali in contatto con alimenti, ma cid non pud essere fatto considerando
ciascun tipo di materiale separatamente dagh altri. 1L'unicita indicata all’o-
rigine dalla legge 30 aprile 1962, n. 283, non deve frammentarsi in provve-
dimenti che si ignorano a vicenda, determinando sperequazioni ¢ contrasti,
ma deve trovare espressione in una normativa comune a tutti i materiali
dalla quale discendono normative specifiche e parallele per ciascuno di essi.

Tale sviluppo della regolamentazione tecnica poggia evidentemente
su hast seientifiche e richiede un vasto apporto di studi chimiei ¢ tossico-
logici, per chiarire gli innumerevoli aspetti tecniei e sanitari legati alla
natura ed al comportamento dei diversi materiali nei confronti dei diversi
alimenti.

[1 primo passo & dunque quello di traceiare un quadro completo, nelle
linee generali ¢ particolari ;: non manchera poi la collaborazione scientifica
tra tutti i centri di ricerca interessati per acquisire i necessari elementi di
vahitazione tecnica da trasferire in norme adeguate.

Si ringraziano i Sig. Giovanni Esposito ¢ Roberto Binetti per la collaborazione
tecnica prestata.

O maggio 1969.
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5. Conclusioni.

Scopo fondamentale di questa rivista & stato quello di presentare una
sintesi comparativa ed equiparativa dei vari tipi di materiali e di ricondurre
all’'unitd un discorso che fino ad ora appare disarticolato.

Una regolamentazione unica ed armonica di tutti i materiali in contatto
con alimenti si inserisce giustamente nelle prospettive di riforma della legi-
slazione nazionale sulla tutela sanitaria degli alimenti indicate recentemente
da autorevoli giuristi (*» "), che hanno messo in chiara evidenza I"impor-
tanza essenziale di tale unicita.

E fuori di dubbio che una disciplina di legge & indispensabile per tutti i
materiali in contatto con alimenti, ma cid non pud essere fatto considerando
ciascun tipo di materiale separatamente dagli altri. L'unicita indicata all’o-
rigine dalla legge 30 aprile 1962, n. 283, non deve frammentarsi in provve-
dimenti che si ignorano a vicenda, determinando sperequazioni e contrasti,
ma deve trovare espressione in una normativa comune a tutti i materiali
dalla quale discendono normative specifiche e parallele per ciascuno di essi.

Tale sviluppo della regolamentazione tecnica poggia evidentemente
su basi secientifiche e richiede un vasto apporto di studi chimiei e tossico-
logici, per chiarire gli innumerevoli aspetti tecnici e sanitari legati alla
natura ed al comportamento dei diversi materiali nei confronti dei diversi
alimenti.

Il primo passo & dunque quello di tracciare un quadro completo, nelle
linee generali e particolari: non manchera poi la collaborazione scientifica
tra tutti i centri di ricerca interessati per acquisire i necessari elementi di
valutazione teenica da trasferire in norme adeguate.

Si ringraziano i Sig. Giovanni Fsposito e¢ Roberto Binetti per la collaborazione
tecnica prestata.
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