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BREVI NOTE

Indagini elettroforetiche sui cereali. II. Riconoscimento e
dosaggio del grano tenero in sfarinati e paste alimentari

F noto da tempo 15 che le proteine «solubili» di grano tenero sono qualitativa-
mente diverse da quelle di grano duro. Mediante 'analisi degli estratti albuminici e
globulinici oftenuti da nnmerose varietd di grano tenero e (i grano duro effettnate
con elettroforesi discontinua su gel di polinerilammide, & stato dimostrato da SiLano
et al. % che, nonostante la notevole inflnenza varietale sulle composizioni eletfrofore-
tiche albuminiche e globuliniche, ¢ possibile evidenziare dne frazioni (una albuminiei
ed una globulinica) specifiche del grano tenero.

Con la stessa fecnica RESMINI? ha dimostrato che le composizioni delle frazioni
ilbuminiche, precipitate tra 0,8 M ed 1,2 M in solfato ammonico, di grano duro e
usrano tenero sono diverse, Le differenze evidenziate gli hanno permesso di elaborare
in metodo per il dosaggio del grano tenero in sfarinati e paste alimentari. Conside-
rando, tutiavia, la notevole laboriositd del metodo proposto dal Resmini, si ¢ rite-
nuto utile mettere a punto un metodo per il dosaggio del grano tenero che non richieda
aleun preliminare frazionamento degli estratti albuminiei,

In questa nota viene descritto un metodo per il dosaggio del grano fenero in sfa-
rinati e paste alimentari che ¢, essenzialmente, fondato sulla determinazione guan-
titativa della frazione albuminica econ My = 0,19 specifica del grano tenero, preceden-
femente messa in evidenza®,

5 stato, infatti, accertato che il contenuto di questa albumina & soddisfacente-
mmente costante per le trenta varietd di grano tenero analizzute, essendo la devia-
zione media standard del valore medio del contenuto dell’albumina in questione

del = 5 ”;’,‘

Hateriali e metodi. Sono state usate paste preparvate nei nostri laboratori o
provenienti dal commercio,

l.e teeniche i estrazione e purificazione delle albumine dagli sfarinati e dalle
paste sono identiche a quelle precedentemente descritte® per gli sfarinati integrali
ad eccezione della veloeitd di centrifugazione per separare il precipitato albnminico
che fu aumentata da 14,000 a 18,000 r.p.m. Le teeniche i frazionamento degli
estratti proteici e (i determinazione della intensith delle bande proteiche sono iden-
tiche a quelle descritte in precedenti lavori 810,

Le mobilith delle bande proteiche sono riferite a quella del blen di hromo-fe-
nolo, usato come tracciante, posta eguale ad 1.

Risultati e discussione. Nessuna differenza ¢ stata riscontrata tra le composi-
sioni elettroforetiche (i estratti proteici ottennti da sfarinati o da paste «i labora-

torio e commerciali.
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Dyalla Fig. 1o end souo viportate le composizioni elettrotoretiche degli estritii
albuminict ottennt da paste di solo grano tenero (AL di solo grano duro (B) e da past
dovario contenito di grano tenervo (Co D)0 visubta che Ll banda proteiea con M, ([N RD
maten nelle composizioni elettrotoretiche di estratty albuminier ottenuti da paste ()

solo grano duro e che Taosua intensitd anmenta con Laoguantita dh grano tenero pre
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Fig. 1 Riconoscimento del grano tenero in sfarvinati e paste alimentarvi di grano

duro mediante Panalisi delle composizioni elettroforetiche di estratti
albiminiei.

(Soluzione di acvilammide ol 7,59, 1 I migrazione elettroforetican ¢ avvenuta dallalto
in basso in un tampone glicina-tris o pH 0.5

Pasta di grano tenero (AY ¢ di grano duro (B Pasta di weano duro contenente il

AU e 11 a0t (1Y diograne tenern

sente nella pasta. Lesistenza i una velazione lineare fra Vintensiti della banda con
My, 019 (area del piceo corrispondente nella seansione densitometrica del gel) ed
il contenuto di grano tenero della pasta visulta dalla Fig, 2. Dalla stessa i puo anche
desumere In viprodueibiliti delle determinazioni effettuate. 11 metodo & utilizzabile
per dosare percentuali minime di grano tenero dellordine del 10 90 Sebbene Taovali-
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ditd del metodo proposto possa essere accertata soltanto da un’analisi del contenuto
della frazione albuminica con M = 0,19 estesa a tutte le varietd di grano tenero nsate
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Fig. 2. Dosaggio del grano tenero negli sfarinati e nelle paste alimentari di grano
duro,
{Le aree definite dal picco corrispondente alla banda con Mp = 0,19 sono riportate

contro le pereentuali di grano tenero aggiunte alla pasta. Ogni valore & la media di 4
experimenti: le linee verticali rappresentano la deviazione media standard., L'azzera-
mento del microdensitometro @ stato fatto contro la corrispondente zona di un gel sa
cui era stato precedentemente frazionato un estratto albuminico ottenuto da paste di
gruno duro).

per la pastificazione in [talia ed all’estero, i dati riportati in questa nota incoraggiano,
vl sembra, ad intraprendere una tale analisi.

Gili autori ringraziano il Dr. Franeo D'Tnnocenzio per la pregevole assistenza nella ¢ffettnazione
delle analisi elettroforetiche.
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